
販売者

〒160-0007　東京都新宿区荒木町５番地ＳＥＩビル

TEL : 03-5312-5370　FAX : 03-5312-5388

株式会社キティー

成分及び重量パーセント

＊｢漬け込み｣｢タンブリング｣などの処理をした肉類は、中心部まで十分に加熱して下さい
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やわらか職人

｢やわらか職人｣を使った牛モモ肉の官能評価テクスチャーアナライザーによる肉のやわらかさの比較 （未使用の硬さを100とした場合）

「やわらか職人」使用による歩留まりの比較 （未使用を100%とした場合）

テクスチャーアナライザー（TA-XT2i、Stable Micro Systems 社製）を

用いてせん断測定をした。

数値が小さいほど「やわらかい」。

硬さの測定方法：

「やわらか職人」で処理した肉の遊離アミノ酸量
（未使用を100%とした場合）

各試料に記号をふり、未使用を基準値(4)として、7段階尺度の評点法を実施した。

１（とても好ましくない）～４（普通）～７（とても好ましい）

評価方法：

アミノ酸分析システム（日本分光製）にて測定した。

遊離アミノ酸の測定方法：

こんな時「やわらか職人」はお役に立ちます。

未使用

弊社商品A

やわらか職人

「やわらか職人」で処理した肉と未使用の肉を並べて、

同じ条件下で撮影した。

撮影方法：
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